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B AMB OO

VISTAMARESTAURANT

CARPACCIO DI PICANHA 22
Chimichurri, parmigiano e carciofi fritti

TAGLIATELLE AL RAGU BOLOGNESE 18
SPAGHETTONE ARTIGIANALE Al TRE POMODORI E BASILICO 18

CAPPELLETTI ROMAGNOLI BURRO E SALVIA 18

COTOLETTA DI VITELLO 28
Con patatine fritte

CONTROFILETTO DI BLACK ANGUS ALLA GRIGLIA 28
Con patate e carciofi spadellati

PINZIMONIO 12
Con hummus di ceci

PATATE ARROSTO §
PATATINE FRITTE 8

ERBETTE SALTATE 10
Aglio, olio e peperoncino

INSALATA VERDE &
VERDURE SPADELLATE DI STAGIONE 10

LEMON PIE 10
Lemon curd, meringa all'italiana flambe, crumble alle mandorle

TARTE TATIN ALLE PESCHE 12
Con gelato alla crema artigianale

LA MIA ZUPPA INGLESE 12
Gelato all'alchermes e amarene, cremoso al cioccolato, crumble e cialda di albicocche

DUBAI 12
Ganache al cioccolato, frolla al pistacchio e kataifi

SORBETTO DEL GIORNO 10
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BAMBOO

VISTAMARESTAURANT

SAUTE DI COZZE, VONGOLE E CROSTONE DI PANE CALDO 18

POLPO E PATATE A MODO MIO 24
Crocchetta di patate con pomodorini confit, polvere di olive nere e salsa al basilico

GAMBERO IN PASTA KATAIFI 22
Guacamole e salsa agrodolce

CONSISTENZE DI INSALATA DI MARE 24
Fave, piselli, asparagi e pescato

VISTAMARE SANDWICH 25
Ricciola alla brace, asparagi, stracciatella e tartufo nero

1 CRUDI DEL GIORNO 30
SELEZIONE DI CRUDI VISTAMARE SFILETTATI E TARTARE 32

CROSTACEI AL PEZZO:
MAZZANCOLLA ADRIATICO 5 CAD

GAMBERO ROSSO MAZARA 6 CAD
GAMBERO VIOLA GALLIPOLI 7 CAD
SCAMPO PORCUPINE {IRELAND) 8 CAD

OSTRICHE SPECIALI:
IMPERIALE, GILLARDEAUX, FINE DE CLAIR, TSARSKAYA DA 5 A7 CAD

1/2 DOZZINA 38

SPAGHETTONE ARTIGIANALE ALLE VONGOLE 22
Profumati al limone

STROZZAPRETI ALLO SCOGLIO 22

PACCHERO ARTIGIANALE AL GRANCHIO 24
E pomodorini confit

SPAGHETTONE ARTIGIANALE AGLIO, OLIO E PEPERONCINO 24
Stracciatella di burrata, crudo di mazzancolla, pistacchi e arancia

GNOCCHETTI CACIO E PEPE VANNO AL MARE 18
Cozze, mandorle e menta

FRITTO MISTO 24
Gamberi, calamari e verdure croccanti

TRANCIO DI PESCATO DEL GIORNO 25
Lattuga alla brace, maionese artigianale e crema al finocchio

GUAZZETTO 26
Di pesci, molluschi, crostacei e crostone di pane

TATAKI DI TONNO ALLA ROSSINI 30
Fois gras, tartufo nero e spinacino

SELEZIONE PREMIUM ALLA BRACE 35
Secondo pescato del giorno e salse artigianali

PESCATO DEL GIORNO
Secondo disponibilita del mercato
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